einzigartige
ﬁajo@ueof@f@/pfe/p K

fiir euren schonsten Tag

It's a cake!

Moderne Konditorei

Birkenweg 43
25524 Heiligenstedten
www.ltisacake.de




Individuelle Hochzeitstorten mit Liebe zum Detail

Eure Hochzeitstorte soll genauso einzigartig sein wie ihr selbst -

geschmacklich, optisch und bis ins kleinste Detail abgestimmt. In meiner
Konditorei It's a Cake! entstehen Torten, die nicht nur wunderschén
aussehen, sondern auch geschmacklich liberzeugen.

Ob klassisch-elegant, verspielt-romantisch oder modern-
minimalistisch - ich setze eure Wiinsche

individuell um. Von Geschmack und Design bis hin zu
Aufbau und Dekor:

Alles entsteht in liebevoller Handarbeit, abgestimmt auf
euer Konzept und euren Tag.

lhr habt besondere Vorstellungen oder méchtet etwas
ganz AuBergewohnliches? Kein Problem -

fast alles ist machbar. Ich berate euch personlich,
unterstiitze euch bei der Auswahl und sorge dafiir,
dass eure Torte nicht nur ein Hingucker,

sondern ein echtes Highlight wird.
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Eure Traumtorte —
mit Erfahrung, Leidenschaft und Kreativitét.

Ich freue mich darauf, euch kennenzulernen.

Herzlichst,
Eure Julia



Wann sollten wir bestellen?

Je friiher, desto besser! Mindestens 3-4 Wochen vor dem Termin - kurzfristig ist
manchmal auch méglich, aber mit weniger Auswahl bei der Deko.

Welche Geschmacksrichtungen sind moglich?

lhr kdnnt eure Torte frei kombinieren - z. B. Vanille mit Himbeere, Schoko mit
Karamell oder Nuss mit Frucht. Auch klassische Sorten wie Honigtorte, Napoleon
oder Milchmadchen sind machbar.

Wie grof3 sollte unsere Torte sein?

16 o Durchmesser = 4-6 Stiicke 26 cm Durchmesser = 14-16 Stiicke
28 cm Durchmesser = 16-18 Stiicke
20fcm Durchmesser = 8-10 Stiicke 30 cm Durchmesser = 18-20 Stiicke

; 2/2 cm Durchmesser = 10-12 Stiicke 3_2 cm Durchmt?sser =20-22 StUCke_
/4 em Durchmesser = 12-14 Stiicke Richtwerte, da jeder anders anschneidet.

Wie wird dekoriert?

18 cm Durchmesser = 6-8 Stiicke

/ Fondant, Marzipan oder Buttercreme - wahlt, was zu euch passt. Auch Deko mit
echten Blumen, Beeren, Reispapier, Schokolade oder Isomalt ist moglich.

Konnt ihr Rucksicht auf Unvertraglichkeiten nehmen?

Ja, wir bieten laktosefreie AIternativeh an. Bei Glutenunvertraglichkeit beraten wir
individueII\(Keine Produkte fur Zéliakie). Auch vegane Torten sind moglich.

Was kostet eine. Hochzeitstorte?

f‘i"‘[-)-e; is.richtet sich nach Grofe, Design und Aufwand. Jede Torte wird individuell

kalkuliert frage erhaltet ihr ein persénliches Angebot.
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